
 
 

CHIANTI CLASSICO RISERVA  

REVIEWS 2020 
 
 

JAMES SUCKLING 

93 pts 

Sandalwood and cherry with some orange peel. Medium body. Fine tannins. Crunchy and 

bright. Vivid and delicious. Sense of orange peel and brightness at the end. Drink or hold. 

> 

 

 

 

TONY WOOD 

92-94 pts 

Pale purple in colour with ruby red undertones. Blue and white floral canopy. Red cherry, 

blackcurrant, plum, damson, pomegranate, liquorice and menthol infused herbs. Cool entry. 

Lightly textured. Agile.Youthful. A little nervous now,  but will relax and flush out. 

Broad, juicy long finish. 

> 

 

 

DECANTER 

92 pts 

Aromas of forest floor, incense, black tea leaves. The tannins are smooth, acidity balances the 

warm alcohol, the wine has good structure and still feels fresh. 

> 

 

 

 

 

CRONACHE DI GUSTO 

L’olfatto è dominato da intensi e netti profumi di frutta rossa. Poi una viva acidità conferisce 

slancio, rendendo l’assaggio snello e brioso. Anche il gusto è di decisa impronta fruttata. 

> 

 

 

 

https://www.jamessuckling.com/tasting-notes/228659/riecine-chianti-classico-riserva-2020/
https://www.jamessuckling.com/tasting-notes/228659/riecine-chianti-classico-riserva-2020/
https://www.tonywooditalianwine.com/post/chianti-classico-collection-2023
https://www.tonywooditalianwine.com/post/chianti-classico-collection-2023
https://www.decanter.com/wine-reviews/italy/tuscany/riecine-chianti-classico-riserva-tuscany-italy-2009-68540
https://www.decanter.com/wine-reviews/italy/tuscany/riecine-chianti-classico-riserva-tuscany-italy-2009-68540
https://www.cronachedigusto.it/la-degustazione/la-chianti-classico-collection-2023-i-nostri-assaggi-di-riserva-e-gran-selezione/
https://www.cronachedigusto.it/la-degustazione/la-chianti-classico-collection-2023-i-nostri-assaggi-di-riserva-e-gran-selezione/


 

DECANTER 

92 pts 

Aromas of forest floor, incense, black tea leaves. The tannins are smooth, acidity balances the 

warm alcohol, the wine has good structure and still feels fresh. 

> 

 

 

 

IDENTITÀ GOLOSE  

Miglior Assaggio Chianti Classico Collection 2023 

> 

 

 

 

PASSIONE GOURMET 

90 pts 

Profumo denso sui frutti rossi, ciliegia matura, arancio venato di erbe officinali ed eucalipto. Sul 

palato mette in mostra un sorso caldo, piacevole, fine, persistente, tannino elegante e finale in 

progressione. 

> 

 

 

 

LAVINIUM 

Naso molto elegante, bella trama floreale, poi lampone maturo, ritorna l’arancia sanguinella, 

frutto tornito e di giusta maturità, legno quasi inesistente; al palato è fresco e balsamico, non 

monumentale ma di notevole carica espressiva, agevolmente capace di lunga gittata. 

> 

 

 

 

 

INTRAVINO 

93 pts 

Lamponi ribes rosso, arancio, sorso che diverte e appaga, immediato, lungo e divertente e 

ancora in via di definizione  

> 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.decanter.com/wine-reviews/italy/tuscany/riecine-chianti-classico-riserva-tuscany-italy-2009-68540
https://www.decanter.com/wine-reviews/italy/tuscany/riecine-chianti-classico-riserva-tuscany-italy-2009-68540
https://www.identitagolose.it/sito/it/136/32908/in-cantina/il-chianti-classico-si-conferma-e-una-garanzia-anche-nelle-annate-piu-difficili.html
https://www.identitagolose.it/sito/it/136/32908/in-cantina/il-chianti-classico-si-conferma-e-una-garanzia-anche-nelle-annate-piu-difficili.html
https://passionegourmet.it/tag/chianti/
https://passionegourmet.it/tag/chianti/
https://www.lavinium.it/chianti-classico-collection-2023-tutto-sullannata-2020/
https://www.lavinium.it/chianti-classico-collection-2023-tutto-sullannata-2020/
https://www.intravino.com/primo-piano/chianti-classico-riserva-2020-tra-carisma-e-succosita/
https://www.intravino.com/primo-piano/chianti-classico-riserva-2020-tra-carisma-e-succosita/


 

ACQUABUONA 

Frutto di grande integrità, saldezza strutturale ma anche movenze eleganti. Compiuto, centrato, 

concreto, futuribile. 

> 

 

 

WEIN.PLUS 

92 pts 

Limpido, deciso e lucido, aroma fresco di piccoli frutti rossi e neri con note di ciliegia e 

sfumature erbacee e floreali. Molto lucido, fresco, finemente fruttato, relativamente fresco, con 

una certa acidità e un tannino giovane ma estremamente fine, sfumature pepate, erbacee e 

floreali al palato, persistente, di buona profondità, ha tensione, ancora non sviluppata, ma già 

animata, molto delicata fumosità in sottofondo, molto buono, teso, ancora una volta 

sorprendentemente fresco e fresco finale con un sacco di succo e trazione. 

 

Raccomandazioni sul consumo: Mitte 2024 bis 2030+. 

> 

 

 

 

VINOUS – Antonio Galloni 

92 pts 

The 2020 Chianti Classico Riserva turns up the volume with its notable depth and textural 

resonance. Black cherry, spice, mocha and dried herbs are some of the many notes that build in 

the glass. A wine of substance and presence, the 2020 offers plenty of intensity, buti s not allo 

verdone.   

> 

 

 

WINE ADVOCATE - Monica Larner 

92 pts 

Closed with a copper-colored wax capsule, the 2020 Chianti Classico Riserva (with 8,000 bottles 

made) has hints of cherry liqueur and sweet crème de cassis on the bouquet, and there is some of 

the viscous nature of those descriptors in the mouthfeel. However, this pretty wine also shows 

depth and varietal clarity supported by medium structure. 

> 

 

 

 

 

 

https://www.acquabuona.it/2023/02/di-ritorno-dalla-cc-collection-2023-chianti-classico-riserva-2020-o-dellinnata-piacevolezza/
https://www.acquabuona.it/2023/02/di-ritorno-dalla-cc-collection-2023-chianti-classico-riserva-2020-o-dellinnata-piacevolezza/
https://guidavino.wein.plus/riecine/2020-chianti-classico-docg-riserva-toscana#wine-info
https://guidavino.wein.plus/riecine/2020-chianti-classico-docg-riserva-toscana#wine-info
https://vinous.com/wines/riecine-chianti-classico-riserva/2020
https://vinous.com/wines/riecine-chianti-classico-riserva/2020
https://www.robertparker.com/wines/Qjfhrpsj6A7Z8QxSw/riecine-chianti-classico-riserva-2020


 

 

ERGENTILI – ERNESTO GENTILI 

Come ogni anno la zona di Gaiole in Chianti è ricca di proposte qualitative eccellenti e come ogni 

anno debbo “celebrare” la finezza espressiva dei rossi di Riecine. La scelta di una Stella in 

questo caso non è per niente facile anche perché le etichette eccellenti a base di Sangiovese 

abbondano, con il Riecine di Riecine in posizione preminente, senza tralasciare né l’altro vino 

“igt” La Gioia, né l’ambizioso Chianti Classico Gran Selezione Vigna Gittori. In questo contesto 

la Riserva 2020 sembrerebbe recitare un ruolo da comprimario, ma la realtà non è affatto così 

semplice e io continuo ad accordargli la mia preferenza, non tanto per il suo ruolo da outsider 

ma per la sua fedeltà ad uno stile classico che non ha mai ha creato motivi di delusione nel corso 

del tempo. 

> 

 

 

 

GARDINI NOTES 

99 pts  

The Riecine Riserva, from a selection of the best plots of the farm, claylimestone soils and 

Sangiovese in purity. On the nose notes of red cherry 

and nutmeg, with shadows of eucalyptus. Juicy mouth, with iodised-sapid  

tannins, fruity-mentholated return and a finish of persistence. 

> 

 

 

FALSTAFF 

94 pts  

Leuchtendes Rubin mit granatroten Reflexen. In der Nase mit pikanter Note, dazu reife Frucht 

nach Preiselbeeren und Brombeeren. Am Gaumen fruchtsüß und saftig, spannt sich mit großen 

Bogen auf, druckvoll, bis ins leicht salzige Finale. 

> 

 

 

https://www.ernestogentili.it/prodotto/selezione-vini-2023-riecine-report-wr/?fbclid=IwAR2XioAZm0xhwsJqicsMi3smWoCOyqBbjkKSR42kPSC431_RuqH2SdZRJ80
https://gardininotes.com/wp-content/uploads/2023/10/GardiniNotes_Wine_Ranking_Chianti_2023_Edition.pdf
https://www.falstaff.com/ch/weine/riecine-2020-chianti-classico-riserva-docg


 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CEO and Wine Maker 

Alessandro Campatelli  

 alessandro@riecine.it 

 

Sales Manager 

Elisa Gramaccioni 

 elisa@riecine.it 

 

Office Manager 

Monica Mezzadri   

info@riecine.it 

 

Hospitality Manager 

Wine Tasting and Marketing 

Iacopo Casadio   

tasting@riecine.it  
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